
pascolamento	in	bosco	con	la	razza	cinta	senese	

la	tradizione	

l’a.ualità		

da 80 a 140 matricine grosse e 
medie per ettaro secondo la 
fertilità del bosco 

250 matricine per ettaro ripartite 
in 4 classi di età + il piano di ceduo 
e le piante nate da seme 
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benessere animale 



RAPPORTO  
UOMO-ANIMALE 



…oops! 



ma come (dovrebbe) 
crescere una cinta senese? 



ERRORE 
ALIMENTARE? 







andamento	del	peso	vivo	nei	diversi	sistemi	di	
allevamento	
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confronto fra cs e bigio allevate in regime semibrado 
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tramacchiati o bigi o grigi senesi 
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seconda	parte	
i	salumi	o.enu;	dalla	lavorazione	dei	suini	di	cinta	senese	























…concludendo… 

PROSCIUTTO DI SPALLA CON GUANCIALE (razza sarda) 



consumo pro capite di carne in italia 

TOTALE 90 kg 

suino 40 kg 

bovino 22 kg 

pollame 20 kg 

coniglio e selvaggina 5 kg 

frattaglie 1 kg 

ovi-caprini 1 kg 

equini 1 kg 

MENO CARNE MA 
SELEZIONATA e SCELTA 

82 kg/anno 
		 37 kg/anno 

17 kg/anno 

11 kg/anno 

da consumatore a 
CONSUM-ATTORE 
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tenuta di taganico soc. agr. s.p.a.  
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